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DENOMINACION COMERCIAL : Aceite de Oliva Virgen Extra.
CLASIFICACION SEGUN LA LEGISLACION VIGENTE: Real Decreto 308/1983.
MARCA COMERCIAL: El olivar de Donlope.

DESCRIPCION DEL PROCESADO: E| fruto se recepciona, se lava, se somete
a molturacién en molino de martillos y batido en batidora a temperatura
inferior a 27° C, se separa y decanta en depdsitos aclaradores,

se almacena en depdsito de acero inoxidable, a temperatura ambiente
en la bodega, lugar fresco y seco.

Se envasa al realizar el pedido.

FECHA DE CONSUMO PREFERENTE: Doce meses desde el envasado.

LIMITES MICROBIOLOGICOS: Listeria menor o igual a 100 ufc/g.




